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o Jak to jest z tymi piwami dolnej i gérnej fermentacji?

' zawsze 1 WSZQlee warzenie piwa i efekty koncowe

a;ajca

Zacznijmy od znanych nam z rodzime-
go rynku lagerow, czyli piw tzw. dolnej
fermentaciji. Niemieckie stowo lagern
oznacza: sktadowa¢/magazynowac.
Sugeruje nam to, ze piwo wyrabiane
ta metodg potrzebuje troche wigcej
czasu. Tak jest w istocie! Szczepy
drozdzy dolnej fermentacji (lagerowe)
doskonale dajg sobie rade w nizszych
zakresach temperatur, czyli 11-13°C.

temperature obnizymy jeszcze bardziej,
ponizej 10°C, to drozdze nadal beda
fermentowaé, przyczyniajac si¢ do
odpowiedniego dojrzewania stodowego
trunku. Tak bywato kiedys i tak bywa

s dzisiaj w tych mniejszych browarach,

gdzie trudno zbi¢ temperature do
ok. 0°C i tym samym przyspieszy¢
proces dojrzewania. Zatem, kiedy nie

| wykorzystujemy wielkoprzemystowych
1 technologii, czas warzenia i dojrzewa-
' nia lagerow wydtuza sie do dtugich

tygodni. Ma to oczywiscie swoje plusy.
W takim piwie mozemy doceni¢ aromaty
i smaki, ktére pochodzg od surowcow,
czyli od stodu i chmielu. Aromaty
fermentacyjne tez sg obecne, ale duzo
bardziej ograniczone niz w piwach typu
»,ale”. Drozdze szczepow lagerowych
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Nawet podczas lezakowania, kiedy
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w niskich temperaturach nie przyczy-
niajg sie zbytnio do powstawania estrow
w piwie, aromatow, ktore rozpoznajemy
jako owocowe i ktore w innych piwach
grajg czesto pierwszorzedng role.
Zamiast tego drozdze lagerowe serwujg
nam troche wiecej aromatow siarko-
wych, ale te skutecznie eliminuje sie
na etapie produkcji, a to, co pozostanie,

" stanowi cenny element bukietu piwa.

Summa summarum piwa ,chtodnego
chowu” sg bardzo ,czyste” w aromacie
- stodowe, chmielowe, wytrawne
i orzezwiajace. Czesto tez sg wybitnie
sesyjne i pijalne, czyli nie narzucajg sie
piwoszom swoim jestestwem. By¢ moze
wiasnie dlatego lagery od potowy XIX
wieku wypieraty inne piwa, uwodzac
konsumentéw swoim nowym smakiem
i wygladem. Az do niedawna.

Piwny $wiat reprezentuje przeszto
setka réznych styléw stodowego napit-
ku, z czego 80% to te gornej fermentacii,
czyli popularnie nazywane ,ale” (czytaj
ang.: ejl). Podobnie jak w przypadku
lagerow kluczowe okazujg si¢ drozdze.

Sa to zupetnie inne szczepy, ktore :

w niskich temperaturach odmowityby
wspotpracy. Dlatego brzeczke piwng
fermentuje si¢ w temperaturach po-
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Drozdze gornej
fermentacji po
zakonczeniu swojej pracy
zwykle pozostawaty na
g6rze mtodego piwa, |
tworzac widowiskowy
kozuch. Jednym
z bardziej
spektakularnych
szczepow, ktore wtasnie

tak sie zachowujg, sg
te wykorzystywane do
produkcji bawarskiego M
piwa pszenicznego |
— weisshier’a. §

wyzej 16°C, czesto w okolicy nawet
20°C. Odwrotnie do lagerowych, droz-
dze goérnej fermentacji pozostawiaja
w piwie duzo wiecej smakéw owoco-
wych. Najlepszym przyktadem moze
by¢ bawarskie piwo pszeniczne, ktore
obfituje w estry przypominajace aromat
dojrzatych bananéw. Czesto w piwach
tego typu wyczujemy czerwone jabtka,
stodkie gruszki, winogrona lub mniej juz
spotykane zapachy i smaki melona albo
mango. Kiedy dotozymy do tego cytru-
sowe czy zywiczne aromaty chmielu,
nute karmelu, kawy lub orzechéw oraz
stodkg bazg stodowa, nie dziwi nas,
ze konsumenci coraz czesciej siegaja
po piwa z charakterem. Nawet kiedy
serwowany bitter ma zaledwie 3,7%
alkoholu i niski ekstrakt poczatkowy, to
zwykle i tak odwdziecza sig intensyw-
nym zapachem, ktory w gtéwnej mierze
zawdzigczamy wtasnie drozdzom
»Ejlowym”.

Wytaczajac kraine pilsa/pilznera,
piwa goérnej fermentacji spotkamy
praktycznie wszedzie. W Belgii beda
to gtéwnie aromatyczne, mocne trunki
od wiekow warzone réwniez w zaciszu
muréw klasztornych. Francja poszczyci
sig piwem warzonym S€zonowo, Serwo-
wanym w czasie zniw, dla spragnionych
rolnikow. Jednak mekka dla spragnio-
nych skosztowania prawdziwych ,ejli”
beda oczywiscie Wyspy Brytyjskie.

"~ Ich oryginalno$¢ wynika z zupetnie
. odmiennego cyklu produkcji, procesu,

ktory wymaga wspotistnienia odpo-
wiedniej kultury wyszynku oraz kultury
spozywania tego trunku. W zasadzie
jest to pewien tancuch zalezno$ci
wynikajacych z siebie nawzajem. Przy
warzeniu ,gérniakow” na kontynencie
powszechnie wykorzystuije sie butelke
i proces refermentacji. Piwo trafia do
szklanych opakowan, do ktérych dodaje
sie troche surowca (np. cukru), po czym

fermentacja rusza ponownie, nasy-
cajgc dwutlenkiem wegla zamknigty
w pojemniku trunek. Znajdziemy
rowniez piwa lezakowane dtugimi
miesigcami w beczkach, ale sg i takie,
ktore jak pszeniczny witbier serwuje
sig krotko po warzeniu. Nikt jednak
nie przebije wyspiarzy w po$piesznym
warzeniu i wyszynku. Jak sie okazuije,
wcale nie potrzeba miesiecy czy tygo-
dni, wystarczg bowiem dni, aby uwarzy¢
zacne i smaczne piwo.

Cask Ale

Podrézujac po Walii, mozemy
znalez¢ mniejsze i wigksze browary,
ktore od lat w niezmieniony sposéb
przygotowujg piwny napitek. Relatyw-
nie wysoka temperatura fermentacji

sprawia, ze brzeczka w ciggu dwoch |

dni zamienia sig w mtode piwo. Pozniej
wystarczg kolejne dwie doby lezakowa-
nia i piwo gotowe jest do pakowania.
Przed rozlaniem do piwa dodawane
sg odpowiednie naturalne substancije,
ktore sprawig, ze piwo szybko skla-
ruje sie¢ w beczce. Proces ten jednak
nie bedzie odbywat sie w browarze,
aw piwnicy pubu, do ktorego trafi zaraz
po rozlaniu. | wtym momencie zaczyna
sie zalezno$¢ pomiedzy browarem,
pubem i konsumentem.

W piwnicach znajdujg sie odpo-
wiednie potki, ktdre poziomujg beczke
pod pewnym katem. Pozycja ta pozwoli
ulokowa¢ sie osadom przy samym
rancie, bez specjalnych strat cennego
napitku. Nim to jednak nastapi, piwo
musi dokonczy¢ swojg fermentacije.
Osoba odpowiedzialna za nadzér nad
beczkami wybija korek i instaluje inny,
w ktérym mocuje odpowiedni zawor
lub bambusowg, pétprzepuszczalng
zatyczke. Zachodzace procesy fer-
mentacyjne tworzg jeszcze pewne
ilosci gazu, ktére muszg znalez¢ swoje
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ujscie. Dzieki tak przygotowanej beczce
piwo jest pod nieznacznym cinieniem
utrzymujacym sie w $rodku pojemnika.
Pozwala to utrzymac $ladowe ilosci
rozpuszczonego dwutlenku wegla, co
pbzniej nie pozostaje bez znaczenia
dla smaku przygotowanego piwa. Kiedy
proces fermentacji si¢ konczy, a dla
kazdego piwa i kazdej beczki moze to
by¢ inny czas, wéwczas nadzorujacy
domyka beczke i pozwala piwu sig skla-
rowag. Po kilku dniach, kiedy piwo jest
klarowne, beczke sig otwiera (uchyla
korek) i poprzez specjalny system rurek
i pomp po$rednich piwo trafia z piwnicy
do pubu, gdzie za pomocg pompy
recznej wlewane jest do szklanek.

Taka pompa zwykle serwowata kiedys$ |

dokfadnie 1 pint (568 ml) piwa za jednym
,pociagnieciem”. Dzi$, kiedy obroty
pubow i tempo sprzedazy piwa sg
nieco mniejsze, pompa trzyma w za-
nadrzu jedynie pot pinty, tak na wszelki
wypadek, zeby piwo nie ocieplito si¢

| Zbytnio. Beczkg powinno sig zamkna¢
| na noc, aby ponownie j3 otworzyé

w dniu nastepnym, o ile oczywiscie

Browarzyciel.pl

To niezalezna firma dziatajgca
w branzy browarniczej, ktdora
Swiadczy usitugi doradcze

i szkoleniowe. Prowadzona
jest przez Rafata Kowalczyka,

doswiadczonego piwowara - znawce
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w zakresie sensorycznej oceny piwa
jest od wielu lat sedziag podczas ‘

konkursdéw piwowarskich. Krytyk
Jest
tez szkoleniowcem i1 wykiadowca

i recenzent rynku piwnego.

m.in. w Studium Piwa.

Autor publikacji na temat piwa

w magazynach hobbystycznych

i prasie branzowej. Swoje usiugi

firma Browarzyciel kieruje do

0s6b profesjonalnie zajmujacych
sie piwem oraz pasjonatdw ,ziotego
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nie sprzedata sie w ciggu jednego
dnia. Najlepiej jest bowiem, aby beczki
z prawdziwym ,ale” szybko rotowaty,
W przeciwnym razie piwo moze po
prostu si¢ popsu¢. Browarnicy zaopa-
trujacy puby zalecaja sprzedaz w ciggu
dwaoch, maksymalnie trzech dni. Mimo

. tego do$¢ czesto mozna natkna¢ sig

na piwo juz lekko ztamane nutg octowg
lub kwasu mlekowego. Dlatego warto
sigga¢ po marki popularne lub po prostu
pod pretekstem niezdecydowania
poprosi¢ o probki kilku wybranych piw
i kupi€ to najlepsze. Nie jest to praktyka
dziwna czy niespotykana. Obstuga baru
sama czesto proponuje skosztowanie
piwa przed podjeciem decyzj.

Caty ten system nie magtby zaistnie¢
bez konsumentow i kultury spozywania
piwa. Mimo Ze na Wyspach notuje sig
odchodzenie od tradycji pubow, to nadal
znaczaca czg$¢ Brytyjczykow woli
napic sie dobrego ,&jla” w przyjemnym
lokalu niz importowanego lagera przed
telewizorem. Duzo dobrego zrobita
rowniez CAMRA, czyli organizacja na
rzecz propagowania prawdziwego ,ale”
(Real Ale). W efekcie tego wydaje sie,
ze tradycja ma szansg przetrwac. Ale
wroémy do systemu i zalezno$ci od kon-
sumentéw. Aby piwa szybko ,schodzi-
ty”, potrzebna jest spora konsumpcja.
Tak sie dzieje w pubach. Piwa sg lekkie,
nisko nasycone CO,, nie zawieraja
duzej ilosci alkoholu, wiec piwosze bez
specjalnego problemu moga skusi¢
sie na jedno, dwa lub nawet trzy piwa.
Warto przy tym wspomnieé, ze limit
zawartosci alkoholu dla kierowcow to
0,8%o we krwi, a wiec cztery razy wiecej
niz w Polsce. Kwestia jest oczywiscie
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Cask Ale w Polsce?

Czy to w ogole jest mozliwe? Po
pierwsze wybrane browary musiatyby
sie¢ wyspecjalizowa¢ w tego typu
produkciji. Musiatyby zainwestowac
w inne maszyny do rozlewu, w beczki
(a nie kegi) etc. Po drugie musia-
tyby nawigzac Scistg wspotprace z
wyselekcjonowanymi pubami, ktore
bezwzglednie przestrzegatyby zasad
wyszynku. Takich lokali jest poki co
bardzo niewiele i to jedynie w tych
wigkszych miastach. Po trzecie jak
wyttumaczy¢ konsumentom, ze 3,7%
alkoholu w piwie to jest wtasnie to,
czego dzisiaj i w przysztosci beda
potrzebowali? No i jak ich przekonaé,
zeby wpadali do pubu codziennie,
a nie tylko na okoliczno$¢ premiery
jakiego$ nowego piwa, jak to sie
dzisiaj dzieje? Ale sprawa nie jest
beznadziejna.

Jest to by¢ moze mozliwo$¢ roz-
woju dla tych najmniejszych, rzemiesl-
niczych browaréw. Koszty instalacji i
produkciji wydajg sig nizsze ze wzgledu
na zacieranie infuzyjne oraz fermen-
tacje niewymagajacg specjalnego
chfodzenia. Jest tez w Polsce dobry
trend i najwazniejszy fakt - ze wigksze
browary na pewno nie zaryzykujg tego
typu przedsigwzigcia. Wizytujgc Walie,
miatem sposobno$¢ odwiedzi¢ mate

browary, ktére zaopatrujg dostownie "

dwa, trzy puby i wszyscy doskonale z
tego zyja. Podobny model biznesowy
mogtby przeciez zaistnie¢ i u nas.

| A moze na wzor brytyjski wtasciciel

dyskusyjna i kontrowersyjna, ale nie |

mozna nie zauwazyc¢, ze takie wysokie
limity sprzyjaja réwniez restauratorom
i browarom.

browaru posiadatby réwniez wtasne |
puby? Takie rozwigzanie oczywiscie
bytoby najlepsze! Poki co, jak wielu
naszych rodakow, musimy skorzystac¢
z tanich linii lotniczych i pofatygowac
sie na Wyspy.




